Nusskuchen Stockholm

Portionen Wartezeiten
1 Kuchen ---
Zutaten
e 6 Eier o 2 Essloffel Semmelbrosel
e 250g Zucker (gehauft)
¢ 1 Packung Vanillinzucker e 1 Packung Backpulver
¢ 400g Haselnusse (gemahlen) o 1 Essloffel Puderzucker
Zubereitung

1. Ofen auf 160°C vorheizen

2. Die Eier mit Zucker und Vanillinzucker schaumig schlagen

3. Nusse, Semmelbrosel und Backpulver miteinander mischen und unter die
Schaummasse ruhren

4. Den Teig in eine gut gefettete Kastenform fullen und 55-60 Minuten
backen (Stabchenprobe)

5. Den Kuchen auf einen Rost stlrzen, abkihlen lassen und dann mit
Puderzucker bestauben

Quellen

e ChefKoch
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